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vie de famille

Il en va de la viticulture comme de nombreuses activités. Le métier
a ses grandes entreprises et ses artisans. Les seconds travaillent souvent
dans I'ombre. Raison de plus pour les mettre en lumiére.

DOSSIER REALSE 947 ERIC HAHN, £ 75 D BENOIT ET BASTIEN FIDELIN

Ces vins qui ont

A

HAQUE ANNEE, 2
pareille époque,
les foires aux vins
envahissent les
enseignes de la
grande distribution. Et les pros-
pectus inondant nos boites aux
lettres ont beau faire assaut de
pédagogie, difficile, parfois, de
s’y retrouver dans une offre
pléthorique qui, la plupart du
temps, privilégie de grands
domaines capables de fournir
de gros volumes. C'est pourquoi
nous avons préféré vous propo-
ser nos coups de cceur, glanés
chez de petits producteurs indé-
pendants. Des hommes et des
femmes pour qui un millésime
n'est pas seulement I'aboutis-
sement d'un cycle économique
mais une aventure humaine
chaque année renouvelée, dans
le respect des traditions et d'un
savoir-faire qui accompagne
Pceuvre de la nature plus qu'il
ne la contraint. Ces vins ont-ils
une ame? Ils sont en tout cas
toujours le fruit d'une passion,
et pour la plupart de ceux que
nous avons sélectionnés, issus
d’une viticulture biologique
ou raisonnée. ®

_ YANN ARTHUS-BERTRAND
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DRAME DES REFUGIES e
La photo qui a réveillé
les consciences

> « J’'y mets toutes mes
- valeurs et mon ame »

’ : U DEPART, elle vou-
: 1’\ lait étre archéo-
| logue. Puis elle a
: bifurqué vers des études
H d’ingénieur chimiste avant
¢ de s'inscrire, au final, dans
* la grande lignée familiale de
: vignerons présents depuis
¢ la fin du XVIII siecle dans
¢ le village de Loupiac, sur
¢ les rives de la Garonne, en
: Gironde. Un parcours varié
E qui permet aujourd’hui a
i Sandrine Darriet de gérer,
: avec une passion intacte pour
i la terre et de sérieuses com- ¢ )\ \)R|INE D/ 2 ;
: pétences techniques liées au i NDE C ATEAU DA\JPH\NE‘
: respect de I'environnement, GIRONDE, UPIAC
i un merveilleux domaine  RONDILLON, L0 g
: de 64 ha. En huitiéme géné- :
: ration, accompagnée de ses trois fréres et sceurs, elle :
: y produit, sur des vignes dont la moyenne dtége est :
: de 40 ans, des blancs liquoreux et secs, mais aussi @
* des rouges couleur rouge rubis, vins d'une finesse ex!;érr!c :
: et d'une grande richesse aromatique. « Dans ce travail, dit- :
: elle avec ferveur, je mets toutes mes valeurs et mon A_me, :
: noubliant jamais qu’il y a une part de divin dans le vin. »

LM

CORINNE MAURO

LOT- ) i
CUCHENEY COneriANE LR
« Je fais avecce que
la nature m’a donné » :

\T EE DANS UNE FAMILLE de viticulteurs, Corinne

| est tombée dans la vigne toute petite, initiée :

par sa grand-mére paternelle. « Elle m'a trans- :
: mis I'amour de ce métier. P'ai d’abord été passionnée
: par la plante elle-méme;; elle représentait a mes yeux :
: d'enfant quelque chose de magique. Puis j’ai appris :
: au fil des ans qu'il fallait Jui laisser une grande part :
: de liberté. D'ot mon orientation vers I'agriculture :
: biologique, qui permet a la plante de s'exprimer. Trés :
: exigeante, j"apporte beaucoup de soins  la vigne, en
i amont, mais je m'interdis d’avoir une totale maitrise :
: sur les vinifications. Je fais avec ce que la nature m'a :
JANISSON BAT P : donné, en élevant mes vins le plus simplement pos-

= 3 : sible. Cela suppose une certaine humilité, et chaque
: année apporte un millésime différent. On me dit sou-
: vent que j’éleve des vins qui sortent de l'ordinaire, un
: peuatypiques. Je prends cela pour un joli compliment.
: Mon objectif n'est pas de produire des vins formatés,
: mais d’apporter du plaisir A ceux qui vont les boire ! »
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L sur des notes beurrées Tél.: 0380206336. Emile Grelier. © un champagne vif F25€ du Domaine Courbet. +18€ AOC La Clappe cuvée
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